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EKSKLUSIVE RAMMER



EN FEST DU KAN HUSKE

Nar du afholder din fest hos os, kan du veere sikker pa, at

alt fungerer optimalt — helt ned til den mindste detalje. Det

er meget vigtigt for os, at festen efterfplgende star som en god
og mindeveerdig oplevelse bade for dig og for dine geester.
Det sgrger vi alt sammen for, at det ggr med alt lige fra
planleegningen af din fest til borddeekningen og serveringen.

Hos Hotel Eyde kan du holde din fest uanset, hvad anledningen er. Vi har holdt mange
fedselsdage, konfirmationer, bryllupper og jubilaeer og ved derfor, hvad der skal til for,
at du far en rigtig god dag eller aften.

Med fem fest- og selskabslokaler med plads til mellem 6 og 150 personer, er vi ret sikre pa,

at vi har omgivelserne og faciliteterne til at afholde din fest her i Herning. Det specielle ved
at afholde en fest i vores fest- og selskabslokaler i Herning er, at hvert lokale er en oplevelse
for sig. De har hver sin historie, udsmykning, charme og muligheder.



DET PRAKTISKE

Omgivelserne
Hotel Eyde er kendt for sit hgje kvalitets- og serviceniveau.

Hotellets gaester bliver betjent af et venligt personale, som tillige udviser den profes-
sionelle opmaerksomhed og omhu, som vi ved, at alle saetter pris pa.

Pa Hotel Eyde har hvert lokale sin egen historie og sit eget seerpraeg med hensyn til
klassisk elegant udsmykning og indretning. Vi har velegnede festlokaler til alle former
for selskabelighed med deltagelse af mellem 12 og 120 personer.

Planlaegning

Aftal et mgde med os i god tid inden festdagen. Sa har vi optimal mulighed for

at planleegge det helt personlige arrangement — bade med hensyn til festlokale,
opdaekning og dekoration, bord- og menukort, menu og vine samt eventuel over-
natning. De sidste justeringer aftales syv dage inden arrangementet, hvor de sidste
tilbagemeldinger pa antal, allergier, specialkost, bordplan med bordopstilling samt
andet nyttige oplysninger informeres netop sa vi kan levere en god oplevelse i hgj
kvalitet.

Kontaktpersoner

Detaljer omkring festarrangementer pa Hotel Eyde aftales med vores professionelle
arrangements afdeling som vil bistd med alle relevante oplysninger og gode rad
omkring festen. Pa selve festdagen er den ansvarshavende tjener fast kontaktperson
og sgrger for, at alt fungerer perfekt og efter gnske - lige fra velkomsten og til sidste
gaest er gaet.

Bordkort og menukort

Inkluderet i arrangementsprisen tilbyder vi hotellets egne bordkort, lige som vi gerne
udfeerdiger menukort til hver kuvert.

Borddaekning

Et veldaekket bord forhgjer gleeden ved ethvert maltid. Vi sgrger altid for festlig
opdeaekning med afstemte farver pa blomsterdekorationer, Vi deekker op med hvide
duge, hvide eller koksgra servietter samt smukt porceleen og passende glas. Ogsa
andre elementer og temaer kan indga i borddeekningen efter personligt gnske.

Born

Bgrn fra O til og med 3 ar spiser med uden beregning ved samnme menu, mens bgrn
fra 4 til og med 11 ar beregnes til halv menu pris. Der er ogsa mulighed for at veelge en
af hotellets saerlige bgrnemenuer.

Fest med saerlige gnsker

Viopfylder selvfglgelig gerne specielle gnsker til fx allergikere, diabetikere eller vege-
tarer blandt gaesterne.

Overnatning

Tilrejsende geester tilbydes en specialpris pa overnatning inkl. morgenmad. Dog er der
perioder hvor dette ikke er muligt, pa grund af allerede forud bestilte veerelser i f.eks.
messeperioder.

Vi tager forbehold for trykfejl og prisaendringer.



SMUK BORDDAKNING



Helaftensselskab

7> times arrangement fra velkomstdrink
Start kl. 17.30-01.00

Velkomst
Et glas bobler & snacks

3-retters menu
Veelg frit mellem vores ssesonmenu
Fri bar
Udvalgte vine, gl & sodavand
Kaffe & te

Med kransekage
Baileys eller Cognac

Natmad
Udsggt charcuteri med laekkert tilbehgr

Minimum 20 personer

2309000-
Herefter kr. 1.195.- pr. person

Bgrn fra 3-11 ar spiser med for ¥ pris

Hotel Eyde har et speendende vinkort der repraesenterer et bredt udvalg af kvalitetsvine.



SASONMENUER



SASONMENU

Januar-februar-marts

Veelg imellem fglgende retter

Forretter

Jordskokkesuppe
Torsk i skagenskinke, stegte jordskokker, karse, chips

Blinis med stenbiderrogn
Rgget laksetatar, creme fraiche 48%, rgdlgag, purlggsolie, urtesalat

Hjemmegravad okseinderlar
Trgffelmayonnaise, syltede bggehatte, jordskokkechips, salat,
Arla unika gammel knas
Hovedretler

Rosastegt krondyrfilet
Knoldselleri, svampe, braendte Igg, syltede Igg, pommes croquette,
trgffelsauce

Rosastegt oksemgrbrad
Sprad okseskank, saltbagt knoldselleri, skorzonerrgdder, spinat,
pommes Anna, rgdvinssauce med tyttebaeer & peberkorn

Desserter

Arla Unika oste
Hvid, red og fast ost — kompot, oliven, ngdder, sprgdt

Klassisk Gateau Marcel
Sommerens mangokompot, vaniljeis, knas

Rombraiseret ananas
Kokosis og krokant

Tilbeher

Hjemmebagt gkologisk brgd fra Eydes eget bageri.
Dertil Arla Unika smar

Minimum 20 personer

9.500.-
Herefter kr. 475.- pr. person

Barn fra 3-11 ar spiser med for Y2 pris

Tllk(])b (pr. person)
5timers ad libitum inklusiv velkomst

Udvalgte vine, gl & sodavand, inklusiv kaffe og te

525.-

Hotel Eyde har et speendende vinkort der repraesenterer et bredt udvalg af kvalitetsvine.



SASONMENU

April-maj-juni

Veelg imellem fglgende retter

Forreller
Sprgdstegt rgdtungefilet
Spinat, skalottelgg, asparges, muslingesauce, urter

Hvide asparges
Sprad jomfruhummer, ramslgg, urteknas, karse, sauce hollandaise

Skinke fra slagter Munch i Skagen
Stegte asparges, lgvstikkemayonnaise, kartoffelchips,
Vesterhavsost, friseesalat
Hovedretler

Duet af dansk kalvemgrbrad & Hopballe kylling
A rtepuré, grgnne asparges, gulergdder, nye Igg, stegt kartoffel fondant,
sauce supréme

Rosastegt oksemgrbrad
Blomkal, pancetta bacon, nye lgg, grgnne asparges, pommes croguette,
estragonsky

Desserter

Arla Unika oste
Hvid, red og fast ost — kompot, oliven, ngdder, sprgdt

Hvid chokolademousse
Syltede rabarber, rabarbersorbet, braendt hvid chokolade, skovsyre

Hjemmebagt mazarin
hvid chokoladeganache, knas, hyldeblomstmarinerede jordbeer,
vaniljemousse, jordbeersorbet

Tilbeher

Hjemmebagt gkologisk brgd fra Eydes eget bageri.
Dertil Arla Unika smar

Minimum 20 personer

9.500.-
Herefter kr. 475.- pr. person

Barn fra 3-11 ar spiser med for Y2 pris

Tllk(])b (pr. person)
5timers ad libitum inklusiv velkomst

Udvalgte vine, gl & sodavand, inklusiv kaffe og te

525.-

Hotel Eyde har et speendende vinkort der repraesenterer et bredt udvalg af kvalitetsvine.



SASONMENU

Juli-augustseptember

Veelg imellem fglgende retter

Forretter

Stegte kammuslinger
Blomkal, kapers, brunet smgr, saltede mandler, estragon

Stegt pighvar
Svampe, spinat, aebler, fiskesauce, cremer, urter

Svampetoast
Skagenskinke, tyttebeer, hg-ost, brgndkarse, hjemmmelbagt focacciabrgd
Hovedretter

Rosastegt kalvemgrbrad
Friske majs, nye Igg, chorizo, nye gulergdder, sprgd kartoffelfondant,
lys tomatsauce & urter

Rosastegt oksemgrbrad
Arter, spidskal, peberbacon, nye lag,
portobellosvamp, pormmes croquette, trgffelsauce

Desserter

Arla Unika oste
Hvid, red og fast ost — kompot, oliven, ngdder, sprgdt

Chokoladekage
Solbeaer, vaniljemousse, vaniljeis med solbaer, knas

Sensommerbaer
Gratineret med hyldeblomst-sabayonne, knas, vaniljeis

Tilbeher

Hjemmebagt gkologisk brgd fra Eydes eget bageri.
Dertil Arla Unika smar

Minimum 20 personer

9.500.-
Herefter kr. 475.- pr. person

Barn fra 3-11 ar spiser med for Y2 pris

Tllk(])b (pr. person)
5timers ad libitum inklusiv velkomst

Udvalgte vine, gl & sodavand, inklusiv kaffe og te

525.-

Hotel Eyde har et speendende vinkort der repraesenterer et bredt udvalg af kvalitetsvine.



SASONMENU

Oktober-november-december

Veelg imellem fglgende retter

Forretter

Cremet hummersuppe
Jordskokkepuré, sprgd torsk fyldt med jomfruhummer, karse

Eydes gravad laks
Gulerodscrudite, frisee salat, maltknas, dildmayonnaise, urter

Rgget dyrekglle
Svampe a la creme, syltede tyttebaer, vesterhavsost, croutons

Hovedretter

Rosastegt krondyrfilet
Pancetta bacon og rosmarin, svampe, ebler, spinat, stegte rgdder,
pommes croquette, hybensauce med tyttebaer

Rosastegt oksemgrbrad
Kartoffelpuré med trgffel, spinat, lag, svampe, madeirasauce, brgndkarse

Desserter

Arla Unika oste
Hvid, red og fast ost — kompot, oliven, ngdder, sprgdt

Eydes chokoladedessert
Kage, mousse, is & spradt

Hjemmebagt mazarin
/Ebler, hvid chokolade, aeblesorbet & knas

Tilbeher

Hjemmebagt gkologisk brgd fra Eydes eget bageri.
Dertil Arla Unika smar

Minimum 20 personer

9.500.-
Herefter kr. 475.- pr. person

Barn fra 3-11 ar spiser med for Y2 pris

Tllk(])b (pr. person)
5timers ad libitum inklusiv velkomst

Udvalgte vine, gl & sodavand, inklusiv kaffe og te

525.-

Hotel Eyde har et speendende vinkort der repraesenterer et bredt udvalg af kvalitetsvine.



EYDES SMAGSFULDE BUFFETER



Klassisk dansk buffet — serveres kun til frokost

5 timers arrangement fra velkomstdrink
Start kI. 12.00/12.30

Det kolde

2 slags sild
Med karrysalat, kapers, rgdlgg, fedt

Rgdspaettefilet
Med remoulade, citron

Handpillede rejer
/g, mayonnaise, citron

Raget laks
Med asparges, lun rgreeg med purlgg

Hgnsesalat
Med sprgd bacon, tomat, brendkarse

Roastbeef
Med peberrod, remoulade, ristet lgg, surt

Det lune

Tarteletter
Med hgns i asparges, tomat, persille

Svinemgrbrad
Med svampe a la creme, asier

Lun leverpostej
Svampe, bacon, rgdbeder

Ost & Dessert
Udvalg af danske oste Kompot, oliven, knaekbrad
Gammeldags aeblekage Med makroner, fladeskum

Tilbehgr
Hjemmebagt gkologisk brgd fra Eydes eget bageri.

Dertil Arla Unika smgr
Minimum 30 personer

10.950.-

Herefter kr. 365.- pr. person

Tllk(])b (pr. person)
5timers ad libitum inklusiv velkomst

Udvalgte vine, gl & sodavand, inklusiv kaffe og te

525.-

Hotel Eyde har et speendende vinkort der repraesenterer et bredt udvalg af kvalitetsvine.



Eydes festbuffet

5timers arrangement fra velkomstdrink — tilbydes bdade til frokost & aften

Forret serveres pa buffet

Kold rgget laks
Grgntsagscrudité, sprgd salat, urtemayonnaise

Bresaola
Mayonnaise , syltede tomater, rucola, revet parmesan

Lune forretter
Stegte keemperejer
Chorizo
Crillet peberfrugt, bredbladet persille og aioli

Hovedret serveres pa buflet
Sprgdstegt hvid Vesterhavs fisk

Langtidsstegt kalveculotte
Med grgnne urter

Farsereret kyllingebryst fra Grasten
Arstidens sprgde salater

Risotto
Med spinat & vesterhavsost

Sma kartofler vendt i urter
Rgdvinssauce med tyttebaer & syltede peberkorn

Ost & dessert serveres pa buflet

Danske oste
Kompot, oliven, syltede ngdder

Marengskage
Med baer og crunch

Tilbehgr

Hjemmebagt gkologisk brgd fra Eydes eget bageri.
Dertil Arla Unika smgr

Minimum 30 personer

12.750.-

Herefter kr. 425.- pr. person

Tllk(])b (pr. person)
5timers ad libitum inklusiv velkomst

Udvalgte vine, gl & sodavand, inklusiv kaffe og te

525.-




EKSTRA LAKKERT



Mulige tilkgb

Pr. kuvert
Kafle / te & spdt
Kaffe / te og smakage 65.-
Kaffe / te og kransekage 75.-
Bar efter kaffen
Inklusiv ad libitum pakken 135.-
1/1 fl. Spiritus (F.eks. gin, vodka, rom) 650.-
Drinksbowle 5 liter (Gin Hazz, Mojito, Dark & Stormy) 995 -
Avec Diverse valg muligheder fra 45.-
Natmad
Natmad serveres senest kl. 00.30
Croissanter (Rejesalat, hgnsesalat & sprgde salater) 95.-
Hotdogs 95.-
Udvalg af charcuteri
(Pglser, skinke & oste med syltet grgnt, tapanader & pesto) 10.-
Ekstra time 2.500.-
Tilleeg
Serveringstilleeg ved medbragt bryllupskage 15.-

Eydes bgornemenu

Fra 3-11 ar (alle samme menu)

Veaelg mellem:

Forretter

Rejecocktail Rejer, dressing, tomat, salat, asparges
Tarteletter med hgns i asparges, tomat, aerteskud

Hovedretter

Burger Bgf, ketchup, tomat, syltet agurk, pommes frites, estragonmayonnaise
Kyllingenuggets og pommes frites, grgnt

Desserler
Pandekager og vaniljeis Knas, jordbaerpuré, chokoladesauce

Pr. person 225.-




TIEKLISTE

Fest pa Hotel Eyde

Nyd dagen og geesterne

Anledning til den store fest kan vaere forskelligt. Det kan veere konfirmation, bryllup,
fedselsdage eller noget helt andet.

Skal festen veere romantisk, anderledes eller uhgjtidelig — der er masser af gode
grunde til at samle venner, bekendte, familie eller kollegaer i festligt lag.

Nedenfor har vi lavet en huskeliste som kan bruges til at fa overblik over din naeste fest.

Vegetarer/allergikere/ diabetiker

Planlaagning

O Invitation & geesteliste O Menu og bordkort

O  @nskeliste O Vine

O Ankomsttidspunkt O Alkoholfrie drikke

O Fotografering O Toastmaster

O Velkomstdrink O Talerogsange

O Snacks til velkomstdrinken O Underholdning

O Gavebord og registrering af gaver O Musik og dans

O Gaestebog O Av-udstyr

O Bordplan og opdaekning O Kaffe/te

O Velkomsttale O Barbord

O Menu O Natmad og drikkevarer
O Bgrnemenu O Overnatning til gaester
O O

Takkekort

Aftal et mgde med vores arrangementsafdeling i god tid inden festdagen. Sa har vi
optimal mulighed for at planlaegge det helt personlige arrangement - bade med hen-
syn til festlokale, opdeekning og dekoration, bord- og menukort, menu og vine samt

eventuel overnatning.

De sidste justeringer aftales 7 dage inden arrangementet, hvor de sidste tilbage-
meldinger pa antal, allergier, specialkost, bordplan med bordopstilling samt andet
nyttige oplysninger informeres netop sa vi kan levere en god oplevelse i hgj kvalitet.

Pa selve festdagen er den ansvarshavende tjener fast kontaktperson og sgrger for, at
alt fungerer perfekt og efter gnske - lige fra velkomsten og til sidste geest er gaet.

Vi gleeder os til at se jer og til at danne rammerne om jeres fest!

Med forbehold for prisjusteringer pd ravarer, seesonudsving og trykfejl.




